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科目编号

 

 

 

 

 

 

 

课程目标 

本课程旨在让食品处理人员重新复习食品安全课程以便运用于工作场所上。 

 

课程内容 

 保持个人卫生 
 使用安全与卫生的食材 

 安全地处理食物 

 安全地储存食物 

 维护食物器皿、用具、服务及储存区域的卫生本 
 

课程对象 

凡在餐饮业预备及接触食物者 
 

须具备的技能与知识 

无 
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入学要求 

曾获得以下机构颁发的基础餐饮安全与卫生课程证书者：  

 新加坡劳动力发展局推出的劳动力技能资格鉴定制度（WSQ） 

 新加坡国家环境局(NEA) 

 新加坡国家环境部 

时间 
 5.0 小时 (包括 0.5 小时休息) 早上 9 点至下午 2.00 

 

地点 

ICASTEC : 1, Sophia Road #07-06/07, Peace Centre, Singapore 
228149 or 

: 1A Short Street Campus #01-05 Singapore 188210 
 

*学员可向本院咨询确认课程地点 

更多详情 

课程语言：英文与中文 

（包括一小时半的课程评估考试） 

课程收费 

新加坡公民/ 永久居民 $80 (不包括津贴与消费税) 

外国人 $80 (不包括消费税) 

 

退款条规 退款数目 

距离开课日期前 14 天，或更早给予退学通知 退还学费的 75% 

距离开课日期前少于 14 天，或开课后给予退学通知 无退款 

 

其他详情 

将在开课前的2个星期或人数已满后停止接受报名  咨询号码 6535 4187 

 

 
 

 


